SCHAFSLOUNGE

FOOD * STYLE * WINE

Ty,

NELLS PAR HOTE

TRIER

Rl

UNSERE KLASSIKER

BROT & FRISCHKASE — 2,50
VORSPEISE

CAESAR SALAD
Kleine Portion — 13,50
Grof3e Portion mit Hahnchenbruststreifen— 21,90

BEEF TATAR — 18,50
Rote Zwiebeln | Gurke | Wiirz-Relish | Nussbrot
Pinienkerne | Rucola

HAUPTGANG

KALBSLEBER ,,BERLINER ART" — 24,90
Glasierte Apfelringe | Schmorzwiebel
Kartoffelplree | Salat

WIENER SCHNITZEL VOM KALB — 26,50
Pommes | Beilagensalat

TRUFFELTAGLIATELLE — 24,50
Frischer Triffel | groBe Portion | Beilagensalat

KABELJAU LOIN — 21,50
Oliven-Kartoffelpuree | Tomaten-Artischocken-Ragout
Basilikumschaum

SCHWEINEFILET UNTER DER PARMESANKRUSTE — 24,90
Olivenpolenta | Pilze

DESSERT
CREME BRULEE — 9,50
knackige Zuckerkruste | Tonkabohne

NELLS QUICK LUNCH IN 3 GANGEN — 25

SoupP BowL DES TAGES — 7 |12

RINDERGULASCH — 14,50

Paprika | Champignons

SEELACHSFILET — 13,50

Pikante Senfsauce | Wurzelgemuse

VEGANES ZUCCHINI-TOMATENRAGOUT — 11,50
Basilikum | Kartoffelwurfel

WAHLEN SIE EINE BEILAGE — 3,00
Salzkartoffeln | Reis | Salat

CAFE+ X — 4,20

/ S

ISS DICH GLUCKLICH - ECKE

PANIERTE ROTE BETE LAIBCHEN — 13,50
Avocado-Limettendip | Gemusesockel | Edamame-Pliree

MAKKARONI MAC & CHEESE — 14,50
Kasesauce | Kirschtomaten | Gberbackener Blumenkohl

N a

Montag bis Freitag 11.30—14 Uhr 111.11.2024 - 15.11.2024




